Aperol Sprits G

Prosecco, Aperol, Splash of Soda water !
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Disaronno Fizz Gin Tonic

Disaronno, Prosecco, Orange juice Gin, Tonic water
Campari Juice Espresso Martini
Campari, Orange juice Espresso, Vodka, Sugar syrup
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Mimosa

Prosecco, Orange juice

9 Negroni

Gin, Campari, Sweet Vermouth

Sbagliato

Prosecco, Campari, Sweet Vermouth

Sorrento Sparkle

Prosecco, Limoncello, Raspberry
Cocktails 89,~



Autipacte NHisto Terra
Forskellige foretter med haerdede kod, ost og husets specialitet
Mixed appetizer with cured meat, cheese and specialties of the house

Guocethetti con Salsiecia e Pecorine
Gnocchetti 1 ”salsiccia” ragout, og pecorino ost
Gnocchetti in “salsiccia” ragout, and pecorino cheese

Filette al Pepe Yerde

Oksemerbrad med greon pebersauce,
serveres med dagens kartoffel samt garniture,
Filet Mignon with green pepper sauce,
served with potatoes and vegetables

Semcinedde al (roccante di Mandorle
Hjemmelavet Isparfait med krokante mandler
Homemade Ice parfait with almonds

& vetter menw 599, - | Vinw menn 259, -
S netter menn S79, - | Vinw menn 199, -



Wenn delle (e

Tusalata Caprese

Italiensks specialitet med frisk mozzarella, tomater og basilikum
Italian’s specialties with fresh mozzarella, tomatoes and basil

ZRavcole népenc al baceald con salsa al cavolfione e tartufo

Qkologisk hjemmelavet Ravioli fyldt med torsk,
1 blomkal og troffelsauce
Organic homemade Ravioli filled with cod,
in cauliflower and truffle sauce

Taselle con crema di spinaci e lamelle di tartujo
Kulmule med spinat creme og troffelskive,
serveres med dagens kartoffel samt garniture
Hake with spinach cream and truffle slides,
served with potatoes and vegetables

Sanbetto al Limone con Limoncello

Citronsorbet med Limoncello
Lemon sorbet with Limoncello

4 netter menn 599, - | Vin menn 259, -
S netter menu 579, - | Vinw menn 199, -



Nena Frank

Min 2 pax
Hlass of Prosecce

Autipasto Wiste delle (hief
Eksklusivt udvalg af fine smagfuld delikatesse fra Italien
Exclusive selection of fine tasting delicatesse from Italy

Glas Belgaarde Rosévin | Glase of Belguarde Rosé wine
Tagliatelle al tartufo con saloa ac fungli

Tagliatelle i sort troffel med blandede svampe sauce
Tagliatelle in black truffle with mixed mushrooms sauce

Filette con saloa ac porcini e lamelle dé tantufo
Oksemgarbrad med Karl Johan svampe og treffelskive sauce,
serveres med dagens kartoffel samt garniture
Filet Mignon with Porcini mushrooms and truftles slice sauce,
served with potatoes and vegetables

Glas Barols vin |Glase of Barolo wine
Trés di dessent

3 forskellige dessert
3 different dessert

Glas Moscato D Aute vin |Glase of Moscats D ssti wine
Grappa oy Epresse

999, - per pax



Antipadte Fowetlen  Stantens

Beo dc Brasetette
To slags Bruschetta, serveres med Bresaola og Parmesanost

Two types of Bruschetta, served with Bresaola and Parmesan
99,-

Vitello Tonnate
Tyndskaret Kalvekad, med Tunsauce og Kapers

Sliced Veal, with Tuna sauce and Capers
119,-

Bumata con Pane rhromatizzate, Hoceiole ¢ Canciofe

Original Italiensk Burrata ost serveres med brad, hasselngdder og artiskok
Original Italian Burrata cheese served with aromatic breadcrumbs, hazelnuts and
artichokes
99,-

Carpaceco con Rucola e scaglie di Parmigiane
Oksecarpaccio med Rucola, og flager af Parmesanost

Beef Carpaccio with Rucola, and flakes of Parmesan cheese
119,-

Autipaste di (Crostacec: Scampi, Capesante e Gambernoni
Skaldyrsforret: Jomfruhummer, Kammusling and keemperejer

Shellfish starter: Scampi, Scallop and Prawns
149, -

Autipacte WHisto Tevia
Forskellige foretter med haerdede ked, ost og husets specialitet

Mixed appetizer with cured meat, cheese and specialties of the house
lpax 149,- 2 pax 199,-



Paota

‘4 . . ﬂé ,C zﬁ. d(:
Linguine med fisk og skaldyr

Linguine with Seafood
169,-

Guocclhetti con Salscceca e Pecorino
Gnocchetti 1 ”salsiccia” ragout, og pecorino ost

Gnocchetti in “salsiccia” ragout, and pecorino cheese
149, -

Strogzapreti alle Verdare
Strozzapreti med grontsager

Strozzapreti with vegetables
139,-

Pappandelle con Brasate, Fungli, Rosmanine ¢ Parmigiano

Pappardelle med braiseret oksemerbrad, svampe, rosmarin og
parmesan
Pappardelle with braised filet mignon, mushrooms, rosemary and
parmesan
149,-

Zaviolc alla ricotta con Bure ¢ Saluia

@kologisk hjemmelavet Ravioli fyldt med ricotta, i smor og salvie
Organic homemade Ravioli filled with ricotta, in butter and sage
159,-



Secondic Hovednetten THains

Filette al Pepe Yerde

Oksemeorbrad med gron pebersauce
Filet Mignon with green pepper sauce
289,-

Scaloppina alla Gorgongola
Kalvekod med gorgonzola sauce

Veal with gorgonzola sauce
229,

Costolette d Hguclle con Funghc THiste

Lammekoteletter med blandede svampe
Lamb chops with mixed mushrooms
259,-

Eutnecite alla griglia con barne all aglio ¢ nasmanine
Entrecote (300gr) pa grillen med hvidlegsmer og rosmarin

Grilled Entrecote (300gr) with garlic’s butter and rosemary
299,-

Muslingesuppe med keemperejer

Mussel soup with prawns
189,-

Tasello con crema di spinaci e lamelle di tantufo
Kulmule med spinat creme og troftelskive

Hake with spinach cream and truffle slides
239,-

Tutti 1 secondi verranno accompagnati da patate e contorno del giorno
Alle hovedretter serveres med dagens kartoffel samt garniture
All mains are served with potatoes and vegetables



Dessent
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Hjemmelavet Tiramisu, italiensk opskrift
Homemade Tiramisu, italian recipe
89,-

Panna cotta alla Vaniglia

Hjemmelavet Floderand med vanilje
Homemade Panna cotta with vanilla
79,-

Semijreddo al (Croccante di andorle
Hjemmelavet Isparfait med krokante mandler

Homemade Ice parfait with almonds
79,-

Gelato Wisto
Blandet italiensk is

Italian ice cream
89,-~

Soanbette al Limone con Limoncello

Citronsorbet med Limoncello
Lemon sorbet with Limoncello
99,-

Formaggio Miste
Italiensk ostetallerken
Italian cheese selection

99,-



